CONTROLE QUALITE
W infrico

La gamme Infrico (excepté meubles d’exposition pour bouteilles, refroidisseurs de bouteilles a
vin, refroidisseurs d’ingrédients) compte avec des thermostats digitaux et un panneau de
commandes intégral anti-graisse et étanche. Le degré de protection contre les liquides de la
partie avant du panneau de commandes est classé comme IP 44, tandis que celui du compteur
électronique atteint le degré IP 65.

Les sondes de températures sont de type NTC. Elles sont encapsulées et scellées

pour garantir leur fonctionnement méme immergées dans des liquides.

Certains avantages de la microélectronique appliquée au refroidissement ont donc été

incorpores :

> Meilleure précision dans le contrdle de la température.

> Plus grande facilité pour I'ajustement de I'intervalle de température que nous souhaitons
obtenir.

> Visualisation de la température et de tous les processus a travers un écran numérique.

> Protection de I'appareil contre les mises en marche successives.

Les modéles sélectionnés sont des régulateurs pour le “froid” avec microprocesseur prévu

pour des applications dans des unités “statiques” ou “ventilées” (selon les cas) a température

faible ou normale.

Selon le modele et en fonction des nécessités de I'appareil, il y a les entrées et les sorties
suivantes :
Entrées : une ou deux sondes type NTC, chargées de controler la température de la
chambre et la fin du dégivrage.
Sorties : une ou deux sorties de relais. Une pour le controle du compresseur et une autre
pour le systeme de dégivrage (en cas d’arrét du compresseur) et une connexion
de la résistance (pour les modéles possédant un plateau d’évaporation).

Systeme frigorifique

Le nouveau systéme de condensation ventilée permet un changement de température rapide
dans I'unité et un meilleur rendement de I'appareil. La circulation constante de I'air évite
I’accumulation de chaleur dans le compartiment technique et garantit une réfrigération
indépendante.

La partie technique se retire du meuble sans avoir a la démonter pour faciliter sa manipulation.
Les meubles disposent d’un bac (en acier inoxydable) de récupération de I'eau de I'évaporateur
avec évaporation automatique par résistance. Les appareils a basse température utilisent le
systéme de dégivrage par gaz chaud. Les évaporateurs utilisés sont des évaporateurs a
soufflage d’air et permettent d’obtenir un rendement optimum en unifiant les températures a
I'intérieur de la chambre. La consommation du meuble est minimum vu que les récupérations
s’effectuent plus rapidement. Les batteries des évaporateurs ont été traitées pour augmenter
leur protection contre les agents corrosifs pouvant les abimer (par exemple I'acide acétique du
vinaigre).

Monoblocks : Comme nouveauté, est incorporée a la gamme d’armoires AGB
composée par les modeles Gastronorm 2/1 et Gastronorm 1/1 fond 525, dans lesquels il a été
remplacé le systéme frigorifique classique formé par une unité de condenseur extérieur et
d’évaporateur intérieur, par un systeme monoblock intégrant dans un méme bloc les deux
éléments. Ceci permet de maintenir la grande superficie d’échange qui caractérise les
évaporateurs et les condenseurs montés dans toute notre gamme de produits. Ce systeme
vous apporte plus avantages, parmi lesquels il convient de mettre en relief le suivant. Du point
de vue de I'usager, vous gagnez une plus grande capacité utile de la chambre, et le nettoyage
de I'appareil sera plus facile; du point de vue du service technique, la maintenance de nos
appareils sera encore plus facile.
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